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Créer des expériences culinaires d’exception
en collaboration avec vous

David Gallienne, accompagne les maisons d’exception dans la création de concepts culinaires sur-mesure.
Son approche mêle excellence, émotion et transmission pour sublimer l’expérience client.

" P l u s  q u ’ u n  r e p a s ,  u n e  h i s t o i r e  à  r a c o n t e r ,  u n  s o u v e n i r  à  c r é e r . "



 Un chef étoilé au parcours remarquable 

David Gallienne découvre très jeune l’amour du produit, de la nature et du
bien-manger auprès de son grand-père. 
Après une formation en apprentissage, il se perfectionne dans les plus belles
maisons, intègre un restaurant étoilé où il gravit tous les échelons, et devient
Vice-Champion de France des Olympiades des Métiers.

En 2020, il remporte Top Chef, affirmant sa signature culinaire et sa créativité auprès du grand public.
À la tête de plusieurs établissements, il est propriétaire du Jardin des Plumes à Giverny et crée le restaurant
Oscar, où il insuffle une cuisine contemporaine et accessible dans un cadre inspiré. Il développe également
Ô Plum’ART et Ô Plum’Store, prolongeant son engagement pour l’hospitalité et la gastronomie.

Un consultant engagé
Au-delà de ses restaurants, David Gallienne collabore avec des marques,  hôtels  et  restaurants prestigieux  en France
et à l’international. Fort de plus de vingt ans d’expérience en hôtellerie-restauration, le chef met un point d’honneur à
transmettre son savoir, à concevoir de nouveaux concepts et à développer des projets ambitieux. Son expertise lui
permet d’apporter une vision unique, toujours tournée vers l’émotion, l’expérience client et la quête d’excellence.



Des collaborations sur-mesure

C o n c e v o i r  u n  r e s t a u r a n t  u n i q u e  e t  e x c l u s i f ,

 D é f i n i r  u n e  o f f r e  i n n o v a n t e  e n  c o h é r e n c e  a v e c
v o t r e  u n i v e r s

 A c c o m p a g n e m e n t  d e  l a  c o n c e p t u a l i s a t i o n  à
l ’ e x é c u t i o n ,  a v e c  f o r m a t i o n  d e s  é q u i p e s  e t  s u i v i

p o s t - o u v e r t u r e .

Signature de Carte d’un restaurant  Gastronomique

A c c o m p a g n e r  l a  m o n t é e  e n  g a m m e  d ’ u n  r e s t a u r a n t  e n  c o n c e v a n t  u n e
c a r t e  d ’ e x c e p t i o n ,  a l i g n é e  a v e c  l e s  s t a n d a r d s  M i c h e l i n  e t  v i s a n t

l ’ o b t e n t i o n  d ’ u n e  o u  p l u s i e u r s  é t o i l e s .

V a l o r i s e r  l e s  p r o d u i t s  l o c a u x ,  a f f i r m e r  u n e  i d e n t i t é  c u l i n a i r e  f o r t e  e t
a t t e i n d r e  l e s  p l u s  h a u t s  n i v e a u x  d ’ e x c e l l e n c e .

E x p e r t i s e  é t o i l é e ,  f o r m a t i o n  d e s  é q u i p e s ,  e n  i m m e r s i o n  d a n s  l a
p h i l o s o p h i e  D a v i d   G a l l i e n n e .

Signature de Carte "Bistrot contemporain à la française"

U n e  c a r t e  b i s t r o n o m i q u e  a c c e s s i b l e ,  i n s p i r é e  d e s  b r a s s e r i e s  m o d e r n e s
f r a n ç a i s e s ,  a v e c  u n e  i d e n t i t é  f o r t e  e t  é l é g a n t e .

A p p o r t e r  u n e  s i g n a t u r e  c u l i n a i r e  r a f f i n é e  t o u t  e n  r e s t a n t  a u t h e n t i q u e  e t
a d a p t é e  à  u n e  c l i e n t è l e  i n t e r n a t i o n a l e .

A s s o c i e r  l e  s a v o i r - f a i r e  é t o i l é  d e  D a v i d  G a l l i e n n e  à  u n e  o f f r e
c o n t e m p o r a i n e  e t  m a î t r i s é e .

C r é a t i o n  d ’ u n  n o u v e a u  c o n c e p t



Un accompagnement structuré

Formation & Transmission

Audit & Suivi

É v é n e m e n t s  E x c l u s i f s  &
 C o n s u l t i n g  P o n c t u e l

U n e  i m m e r s i o n  p o u r  g a r a n t i r  l a  c o h é r e n c e  e t  l ’ e x c e l l e n c e  d e s  é q u i p e s

F o r m a t i o n  d e  2  s e m a i n e s  e n  F r a n c e  ( G i v e r n y )
I m m e r s i o n  a u  s e i n  d e s  M a i s o n s  D a v i d  G a l l i e n n e  
T r a n s m i s s i o n  d e s  s a v o i r - f a i r e  c u l i n a i r e s  e t  m é t h o d o l o g i q u e s
C o a c h i n g  p e r s o n n a l i s é  p o u r  l e s  é q u i p e s  e n  c u i s i n e  e t  e n  s a l l e
A c c o m p a g n e m e n t  o p é r a t i o n n e l  s u r  s i t e
F o r m a t i o n  c o n t i n u e  a u  s e i n  d e s  é t a b l i s s e m e n t s  p a r t e n a i r e s

U n  a c c o m p a g n e m e n t  s u r  l e  l o n g  t e r m e  p o u r  a s s u r e r  l a  r é u s s i t e  d u  p r o j e t

p l u s i e u r s  d é p l a c e m e n t s  p a r  a n
É v a l u a t i o n  d e s  p e r f o r m a n c e s  c u l i n a i r e s  e t  o p é r a t i o n n e l l e s
A j u s t e m e n t s  e t  r e c o m m a n d a t i o n s  s t r a t é g i q u e s
S u i v i  q u a l i t é  e t  o p t i m i s a t i o n  d e  l ’ e x p é r i e n c e  c l i e n t
É c h a n g e s  r é g u l i e r s  a v e c  l e s  é q u i p e s  s u r  s i t e
A t e l i e r s  d e  p e r f e c t i o n n e m e n t  e t  m o n t é e  e n  c o m p é t e n c e s
A d a p t a t i o n  a u x  é v o l u t i o n s  d u  m a r c h é  e t  a u x  r e t o u r s  c l i e n t s

D e s  m o m e n t s  d ’ e x c e p t i o n  p o u r  v a l o r i s e r  l ’ e x p é r i e n c e  g a s t r o n o m i q u e

D é j e u n e r  o u  D î n e r  d e  p r e s t i g e  e t  c o l l a b o r a t i o n s  e x c l u s i v e s .

C r é a t i o n  d ’ é v é n e m e n t s  i m m e r s i f s  p o u r  m e t t r e  e n  a v a n t  u n e  c a r t e
s i g n a t u r e .  

M a s t e r c l a s s e s  &  E x p é r i e n c e s  V I P .

C r é a t i o n  d ’ é v é n e m e n t s  p r e s s e  e t  i n f l u e n c e  p o u r  r e n f o r c e r  l a  n o t o r i é t é
d u  r e s t a u r a n t .



 Une expertise unique au service d’une collaboration d’exception

P o u r q u o i  c h o i s i r  D a v i d  G a l l i e n n e  ?  

✔  U n  c h e f  é t o i l é  M i c h e l i n  &  g a g n a n t  d e  T o p  C h e f

U n e  n o t o r i é t é  f o r t e  a u p r è s  d ’ u n e  c l i e n t è l e  i n t e r n a t i o n a l e .
U n  s a v o i r - f a i r e  g a s t r o n o m i q u e  r e c o n n u .

✔  U n e  a p p r o c h e  e n t r e  t e r r o i r  e t  m o d e r n i t é

U n e  c u i s i n e  q u i  s u b l i m e  l e s  p r o d u i t s  l o c a u x  e t  d e  s a i s o n .
U n e  s i g n a t u r e  g a s t r o n o m i q u e  q u i  a l l i e  e x c e l l e n c e  e t
é m o t i o n .

✔  U n  c o n s u l t a n t  i m p l i q u é ,  g a r a n t  d e  l ’ e x c e l l e n c e

U n  a c c o m p a g n e m e n t  d e  A  à  Z  :  
f o r m a t i o n ,  s u i v i  &  c o n s e i l  s t r a t é g i q u e .
U n  e n g a g e m e n t  s u r  l e  t e r r a i n

 L a  v a l e u r  a j o u t é e  p o u r  F a i r m o n t  &  R a f f l e s

✔  U n  p a r t e n a r i a t  u n i q u e

C r é a t i o n  d e  c o n c e p t s  c u l i n a i r e s  s u r - m e s u r e
A s s o c i a t i o n  a v e c  u n  c h e f  é t o i l é  p o u r  r e n f o r c e r  l ’ i m a g e  d e
p r e s t i g e .

✔  U n e  e x p é r i e n c e  c l i e n t  u n i q u e  e t  m é m o r a b l e

D e s  e x p é r i e n c e s  i m m e r s i v e s  à  f o r t e  v a l e u r  a j o u t é e  p o u r  u n e
c l i e n t è l e  e x i g e a n t e .  

✔  U n  i m p a c t  o p é r a t i o n n e l  e t  c o m m e r c i a l  d i r e c t

O p t i m i s a t i o n  d e  l a  r e n t a b i l i t é  e t  d e  l ’ e x p é r i e n c e  c l i e n t .
M i s e  e n  p l a c e  d ’ u n  s u i v i  d e  p e r f o r m a n c e  &  a j u s t e m e n t s
s t r a t é g i q u e s .



Chef de ProjetDirectrice D’exploitation
& Associée

Fondateur Api & You -
MOF 

AGENCE DE PRESSE 
Développement, Evènementiel

& Communication

Chef étoilé
Gérant 

ERWAN GOUDOUT

Suivi des projets et mise en œuvre
opérationnelle des concepts

culinaires.

MARIE GALLIENNE

Supervision des opérations et garantie
d’une expérience client d’excellence.

RÉMI OHAYON

Expertise en stratégie F&B et accompagnement dans
le développement des concepts gastronomiques

DIMITRI KUCHENBROD

Gestion de la communication et de la
visibilité médiatique des collaborations

NICOLAS DUBOSC

Pilotage des collaborations, des événements et de
la cohérence des concepts gastronomiques

DAVID GALLIENNE

Apporte un savoir-faire en haute
gastronomie et une approche

immersive des expériences culinaires

Une équipe engagée pour garantir la réussite du projet



David Gallienne Vous Valeurs communes.

Convivialité & générosité → Offrir une
expérience sincère et immersive

Service attentionné & luxe émotionnel →
Un accueil légendaire

Créer des expériences culinaires et
hôtelières uniques

Respect du travail & quête d’excellence →
Une exigence absolue dans l’exécution

Engagement envers l’excellence hôtelière Un haut niveau d’exigence et de qualité

Transmission & engagement durable →
Former, partager et valoriser le savoir-

faire

Préservation des traditions &
développement durable

Valoriser l’héritage tout en innovant pour
l’avenir

Une vision commune, un engagement partagé



Ils nous ont fait confiance  



Une collaboration sur-mesure à votre portée

C O N T A C T  &  C O O R D I N A T I O N  |  P o u r  t o u t e  d e m a n d e  d ’ i n f o r m a t i o n  :  

L E S  D O C U M E N T S  C O M P L É M E N T A I R E S  S O N T  I N C L U S  E N  A N N E X E  E T  C O N T I E N N E N T  :

B o o k  p h o t o  d e  n o s  p l a t s  &  u n i v e r s .
P r é s e n t a t i o n  d é t a i l l é e  d e s  M a i s o n s  D a v i d  G a l l i e n n e .  

📍  C e s  a n n e x e s  a p p o r t e n t  u n  é c l a i r a g e  p r é c i s  s u r  l ’ o f f r e  e t  p e r m e t t e n t  u n e  i m m e r s i o n  c o m p l è t e  d a n s
l ’ u n i v e r s  d e  D a v i d  G a l l i e n n e .

👤  N i c o l a s  D u b o s c  –  R e s p o n s a b l e  D e v  &  É v é n e m e n t i e l
✉️  E m a i l  :  c o m m e r c i a l @ d a v i d g a l l i e n n e . f r
📞  T é l é p h o n e  :  0 6  1 1  3 3  2 4  4 4

👤  D a v i d  G a l l i e n n e  –  C h e f  é t o i l é  &  c o n s u l t a n t
✉️  E m a i l  :  d a v i d @ j a r d i n d e s p l u m e s . f r
📞  T é l é p h o n e  :  0 2  3 2  5 4  2 6  3 5  


